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NORMATIVA FASE FINAL - DEL 4 DE SEPTIEMBRE AL 17 DE SEPTIEMBRE DE 2025

DEL 4 AL 14 DE SEPTIEMBRE. DISPOSICION DEL PINTXO A LA CLIENTELA

Taly como recogen las bases generales, Los establecimientos finalistas deberan tener a
disposicidn de la clientela sus pintxos finalistas desde el jueves, 4 hasta el domingo, 14
de septiembre de 2025, ambos incluidos como minimo entre las 12:00 hy las 16:00
h y entre las 20:00 h y 22:30 h. El incumplimiento de esta condicion conllevara la

descalificacion para la final.

Durante esta fase, la organizacién pondra a disposicién de los establecimientos finalistas

distintivos y senalética identificativa como establecimiento y pintxo finalistas.

Durante el periodo de exposicion, la clientela podra elegir el mejor pintxo de los
presentados, que recibira el miércoles, 17 de septiembre de 2025, dia de la celebracién

de la final y de entrega de premios, el galardon de Pintxo Popular.

El precio de venta de referencia de los Pintxos sera de 3.00.- €/pintxo.
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17 DE SEPTIEMBRE DE 2025. FINAL A 12 EN LA PENA VITORIANA TENIS CLUB

La organizacidn realizara el sorteo del orden en el que cada finalista debera presentar
sus elaboraciones. En este sentido, el viernes, 11 de septiembre alas 11.00 hen las
instalaciones de SEA Hosteleria-Ostalaritza, en C/ Alava, 37 — 01006 Vitoria-Gasteiz,
se realizara el sorteo del orden de participacién, asi como la hora prevista de
comienzo de las elaboraciones. Este sorteo podra verse in situ o por zoom si asi se

solicita previamente al correo pintxo@sea.es.

2. La final se celebrard en dos tandas de 6 establecimientos por tanda, los cuales
realizaran sus elaboraciones entre las 11:00 h y las 14:00 h y entre las 15:00 h y las
18:00 h.

3. Elprimer establecimiento comenzara sus elaboraciones a las 11:00 h. y debera estar
en las instalaciones de la Pefia Vitoriana Tenis Club a las 10:30 h. A partir de ese
momento, todo establecimiento debera estar en las instalaciones de La Pefa
Vitoriana Tenis Club 30 minutos antes de la hora de referencia indicada por la
organizacién para comenzar la elaboracion del pintxo.

4. Los establecimientos dispondran de 20 minutos para la elaboracion, emplatado
y presentacion de los pintxos. Dentro del tiempo de elaboracidn se incluye el dejar
despejado y limpio el espacio de trabajo para que entre un posterior establecimiento.
A continuacién, tendra lugar la cata y evaluacion por parte del jurado.

5. Cada establecimiento participante debera elaborar 6 pintxos, 5 de los cuales se
presentaran a los miembros del jurado y el 6° se pondra a disposicion de la
organizacion, quien a su vez podra exponerlo a los medios de comunicacién.

6. Elestablecimiento debera acabar, ensamblary montar in situ sus elaboraciones.

7. El establecimiento debera llevar todo el material necesario para la elaboracién del
pintxo, asi como su vajilla. Asimismo, podra llevar precocinado y preparado todo lo

gue considere oportuno para la correcta elaboracion final del pintxo.
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Si algun establecimiento necesita alguna cosa mas aparte de las ya indicadas en su

ficha de inscripcion debera comunicarlo al correo pintxo@sea.es antes de las 12.00

h del martes, 9 de septiembre de 2025.
Cada miembro del jurado valorara cada pintxo individualmente, teniendo
posteriormente la posibilidad de recalcular sus valoraciones unavez finalizada la cata

de todos los pintxos.

10. Al finalizar la jornada el jurado realizara la valoracién global con el fin de determinar

11.

cudl sera el establecimiento / cocinero/a / pintxo ganador del campeonato y que,
entre otros galardones, representara al Territorio Histérico de Alava y a SEA
Hosteleria-Ostalaritza en el “Campeonato Oficial Hosteleria de Espaiia Tapas y
Pinchos 2026” que se celebraré en enero de 2026 durante la Feria MADRID FUSION.
Como complemento a este documento, se recomienda también la lectura de las

bases generales del campeonato.
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